
Акт 8

проверки школьноЙ столовоЙ МБОУ (IIIкола М 2б>

от 16.04.2024 г.

комиссия в составе:
Председатель комиссии:
Зиновьева ЕВ. - директор школы;

члены комиссии:
Гурова ЕС. - секретарь комиссии,
Гребенюк Л.О. - заместитель директора по ВР,

цель проверки: Обеспечение безопасности поставJuIемых продуктов питания, наIIичие

документов, подтверждающих качество поступающих продуктов питания, соблюдение

условий, сроков хранения и реализации имеющихся продуктов питания,

в ходе проверки рассматривались следующие вопросы:

изуtение организации питания, Контроль соответствия менюо объемов порции и качества

поступления пищи санитарно - эпидемиологическим правилам и нормативам Санпин

24.5.2409-08.
Итого пDоверки:

l- В .-тветствии п.5.З СанПиН 2.4,5.2409-08 в столовой мБоУ кШкола Ns 26)

уборка обеденных залов проводиться после каждого приема пищи. обеденные

столы моются теплой водой с добавлением моющих средств, используя

специально выделенн}то ветошь и промаркированную тару,

2. В соответствиип.6,26 СанПиН 2.4,5,2409-08 в столовой мБоУ кШкола Jф 26)

ПриемПиЩеВыхПроДУкТоВипроДоВоЛьсТВенноГосырьяосУЩесТВляетсяПри
наJIиЧиисооТВеТсТВУюЩихДокУМенТоВ'поДТВержДаюЩихиХкаЧесТВоИ
безопасность, а также принадлежность к определенной партии пищевых

продуктов в соответствии с закоЕодательством Российской Федерации,

3. В соответствии п. 13.3 СанПиН 2.4.5,240g-O8 в столовой мБоУ кШкола м 26)

персоналобеспеченспециалЬнойсанитарнойоДежДойВколиЧесТВетрех
комплектов на одного работника,

4. В соответствии п. 13.5 СанПиНZ.4.5.24о9_08. В столовой мБоу кШкола Jф 26)

работники снимают ювелирные изделия,

5. В соответствии п. 13.6 СанПин2.4,5.2409-08 в гарлеробе личные вещи хранятся

отдельно от санитарной одежды,
,:'j 6. Всоответствиип.14.11СанПиН2.4.5.2409-08встоловоймБоУ<ШколаNq26>с

целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная

пробаоТкаждойпарТиипригоТоВленныхблюд.отборсУточнойпробы
осуществляет работник пищебпока (повар) в соответствии с рекомендациями по

отборУпробприложенияllнасТояЩихсаниТарныхПраВиЛ.Контрольза
прuu"rr"rо"тью отбора и условиями хранения суточных проб о9уществляет

медицинский работнЙк. В соответствии п. 14.11 СанПин2.4.5.2409-08 посудалля

отбора суточных проб промаркирована,

7.ПроизводствоблюдИЗМенЮИзаклаДкаПроДУкТоВВеДУТсяВсооТвеТсТВиис
сосТаВленныМииУТВержДенныМиТехнопогиЧескиМикартаМипригоТоВления
блюд.



a

8. Имеется примерное двухнедепьное цикличное меню с весом блюда; меню на

каждый день заверено и вывешено в обеденном з€lllе. Имеется меню свободного

выбор1 Имеется диетическое меню. Имеются ценники для буфетной продукции.

9. Журнал бракеража поступающего продовольственного сырья и пищевых
продуктов в н€lJIичии, журнал запопнен своевременно.

10.Журнал бракеража готовой кулинарной продукции имеется; набор продуктов в

меню соответствует бракеражному журналу, журнал заполнен своевременно;

комиссией произведен бракераж готовой продукции органолептическим

методом: запах, цвет, консистенция и внешний вид блюд соответствуют

утвержденной рецептуре.

Устранить замечания в в МБоУ кШкола Jф 26)

Председатель комиссии

члены комиссии:
Гурова Е.С. - секретарь
Гребенюк Л.О. - заместитель

Зиновьева Е,В.
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