
Программа

наименование

Ф. И. О. руководитеJuI,

Юридический адрес:

Фактический адрес:

Количество работников:

Количество обуrаrощихся:

Свидетельство о госу,

регисrр{щии

огрн
инн
Лицензия на осуществление
образовательной
деятельности

1. Настоящая Программа за
(профилактических) мероприятий
52-ФЗ кО санитарно-эпидем
1з.07.2001 Ns l8 (о введении в

2. Необходимые изменения, допол
деятельности, вводе в
деятельности юридическою лица.

3. Вlцы деяте.пьности, которые

. начальноеобщее,
о дополнит9льное
. предоставJIение

п
санитар ротив()эппдемпческих (профилактических) мероприятпй

пояснительная заtписка

Муниципаlrьное бюджетное общеобразовательное

rIреждение <f[Iкола Ns 26) (МБОУ кШкола Nэ 26>)

Зиновьева Елетrа Владимировна, тел. 25 1 -69-88

344019, г. Ростов-на-.Щону, ул. Листопадова, 42179

344019, г. Ростов-на-,Щону, ул. Листопадова, 42179

У1 человека

542 человек

}lb 2698

|026104157441'

6|67062з97

от 30.07.2005

ль 5з22 от 30.07.2015

ием ctlниTapнbD( правил и вьшOлнением санитарно-эпидемических
на основании требований статьи 32 <Dедера.llьного закона от З0.03.1999 Ns

ЧеСКОМ благополучии населения) ]tl постановJIением глtlвного сtlнитарного врача от
Санитарных правил - СП 1. 1. 1058-01 ).

в rlрограп,rму производственьtого контроля вносятся при изменеIIии вIлда
новых помещений, реконструкцIIи старых, других существенных изменеlllшх

образовательная орlгднизацпя:

общее и среднее общее образование;
.ие детей и взрослых;
Ix усJIуг без обеспечения прожиIiания.

4. Перечень официально изданн*х сапитарпых правпл, методов II методпк контроля факrоров среды обитаrrrrя в
соответствии с осуществляемой деятельностью:

О ФеДеРальный закон от З0,03.1999.NЬ 52-ФЗкО санитарнФ-эпидемиологическом благополучии населенияD;
О ФеДеРальный закон от 17,09.1998.Ng 157-Ф3 кОб имrrrунопlюфи.тlакплке инфкционных болезней>l;
О ФеДеРальный закон от 21.11.201 1 Nq 323-ФЗ <<Об ocHoBarr охр8ны здорвья грш(дан в Российской rDедераIцr

кШколzt ]f9 26>

от 18.0ý).2023.

Зиноlзьева, Е.В.

контроля за соблюдением правил и выпоJIпешпем



о Сп 1.1,1058-0l кОрганизация и проведение производстве|нного контроJIя за соблюдонием 0i
Il выпOлнеНием санштарно-эпIцемиологическж (профшактических) мероприятий>;о СП2,4,З648-20 кСанкгарно-эп}цемиологические требоваllия к организациям воспитания и ,)l
оздоровJIения детей и молодежи>l;

о СП 2,2.3670,20 кСашrгарно-эпидемиологические требоваlrия к условиям трулы;о СанПиН 2.з12.4.3590-20 <<СаниТарно-эпидемиологические| требования к организации общес
населения>;

о СанПиН 2.1.3684-21 <Сашrгарно-эпидемиологические цlебования к содерханию террито
сельскI,fх поселепий, к водным объекгам, пrтгьевой воде и питьевому водоснабжению, атмос
почвам, жилым помещениям, эксILпуатации производственныь общественных помещени.
проведению санитарно-противоэпидемических (профшактических) мероприятий>;

о СанПиН 1.2.з685-21 <<Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопi
безвредноСти дIя человека факгоров среды обитания>>;

о СанПин 3.3б86-2 i <Санитарно-эпидемиологшlеские требования по профилакгике инфекциоlо СанПиН2.3,2.1078-01 <Гигиеническиетребованиябезопаоностиипищевойценностипищев1
о СанПиН 2.3.2.1324-0З кПродовольственное сырье И ПИЩе|ВЫе прод/lсгы. Гигиенические тро

годности и условиям хранения пищевых прд.ктов);
о ТР ТС 005/20l l <<О безопасности упаковки>);о ТР тс 007/2011 <<о безопасности проýлции, предназначеtrной дlя дgтей и подростков);о ТР тс 02ll20l 1 <<О безопасности пищевой продукцииl>;
о ТР тс 022l20l l <<Пищевая про.ryкция в части ее маркиров]ки>);
о ТР тс 02зl20l l <<Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей>;о ТР тс 024/20l l <<Технический регламеrrт на масложировуIо про.ryкцию);о ТР тс 025/2012 <о безопасности мебельной прryкции);
о ТР тс 03з/2013 ко безопасности молока и молочной продукции);
о приказ от З l .l2.2020 MиrrTpy,lta Рсlссии М 988н. Минздравlа России Jф l420H <<Об угверлцении

и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводя:
предварительные медицинские осмотры при постуIшении на рабоry и периодические медиIшо прикаЗ Минздрава России от .ШД2021__llЪ_29ц <Об утверхслении Порядка проведен]
предварm€льных и периодическшх медицинскш( осмOтрс)в работников, предусмотренных t
статьи 2|з Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медиllинских прФ
осуществлению рабоТ с вреднымИ и (шrи) опаснымИ прс)изводственными факторами, а Tal
выполнении которых проводятся обязательные предваритtльные и периодические медицинсI

5. Перечень работнпков, на которых воз.цожены фуtrкции по осуцtrествлению производственного Iсol

ьtх ]

[,0т,

п(

ньпк Оолезней;

ж пtродуктов)
iоваtния к cpol(

п€реtшq вредн
ся обязательн
нские осмотрь
ш rэбязательн

астьк) четверI
ивопоказаний
же рабmам, п

ие осмотрыD;

lтIюля:

ЛЪ п/п Фамилия, имяt отчеетво Занимаемая должность Приказ о ЕазI|ачении

1 Зuновьева Елена Влаduмuровна ,Щиректор М 96-к оm.?, i.06;..l0I8

2 Гофuенко Нuколай Вмерьевuч Зам. директора по АХЧ Ns 55-к оm 0 .09|.:l021

3 Гребенюк Люdмшца Олеzовна За,r. директора rlо ВР Ns ] оп 09.0. ,20|I),

4 Гурова Елена CepzeeBHa
ответствешrьй по

питанию
М 27-к оm t) Lag|..?0]9

5 Белuкова Ирuна Влаdшчtuросlна Специа_гtист по к4дрtlм М 34-к оm ,l |.07,,::!021

профилактические мероприятия по осуществлению процзводgгвенного контроля:6.



Объект
коптроля

Опреднrяемые
показатепп

Першодпчшость
ковтроля

Лшца,
проводящпе

контроль

Норматпвпая
докумецтацп

я

Формы
учета

(реl,шgтрацц

ре:lультато
коптроля

Пропзводственцый контроJIь за благо5rсr,ройством ш санштарпо-теliппческим состоянием террптории, помешlенпй,
оборуловаНпя, проведением строитеJIьства, реконструкцпи, технпчlеского переоснащения и ремонтных рабklт

Микрокгlимат

Темпераryра
воздrха помещений
Частота
проветривания
помещений

Ежедневно
Зам.

директора по
Ахч

сп 2.4.3648-
20, СанПиН
2.з/2.4,з590-
20, СанПиН
|.2.з685-2l

Граdlик
проветривани

Влажность воз.ryха
склада пищеблокаt

Журна.п учета
тем,перацФы I

влахffiости на
cKJI4jIe

пищФблока

Освещенность
территории и
помещений

Наличие и
состояние
осветительньtх
приборов

раз в 3 дня
Зам.

директора по
Ахч

сп2.4.з648-
20

Журлrал
виз,r]льного
производстве[
ого контрляНаличие,

целостность и тип
ламп

Шум

Наличие
источников IIIyMa на
территории и в
помещениях

Ежемесячно
Зам.
дирекгора по
Ахч

сп 2.4.з648-
20

Жуllrrал

реq/.л;ьтатов
прои[}водствен

ого контрляУсловия работы
оборулования

По плану
техобс.rryживания

рабочий по
обсrryокиванию
здания,
спецорганизац
ия (по
необходимост
и)

сп2.4,з648-
20, план
техобсrrужива
нуIя

Входной контроль
посryпающей
прдукции и
товаров

- нllличие

документов об
оценке соответств,ия
(дешарация или
сертификат);

Каждая
поступающая партия

Зам.

директора по
Ахч

сп 2.4.3б48-
20, тр тс
00,7/20l

Журнал учgга
ВХОДIIОГО

коЕг[юJIя
ToB,lpoB и
про/цукции

- соответотвие

упаковки и
маркировки товара
требованиям

действующего
законодательства и
нормативов (объепл

информации,
наличие текста на



д.);

языке и т.

cooTBl

товара
гигиенл
HopMaтl

санитаF
требова
(возмоя

KoHTaI(I

дезсред
д.)

тствие

{еским
вам и
Iым
Iиям

tlocTb

lc
твами и т.

Загрязняюu
воздд( вещ(

ие

ства

Проверl
закупае
продукI
соответ,
ьно доп
концен,I

вредны)

а

tой
пи на
твие предел
стимым
)ациям
веществ

Каlrсдая

поступ:лющая партия

Зам.

дирекгора по
Ахч сп 2.4.3648-

20, тр тс
007l20|, СаlrП
иН 3.3б86-2l

Журна
входно
Ko}rтpo

I0ваlю]
продук

учgга
,о

.я

и

ии

KoHTpo.1

вентиля
ь работы
[ии

Ежеквартально
рабочий по
обс-rryживанию
зданиJI

Журlпа

резуJIь]
ПРОиЗВ(

ого к:он

lтoB
дствеI
rроля

Производст lенный контроль а организацией образовательной воспитательной деятельности

Режим
образовател

деятельност

lНоИ

I

объем
образовi

нагрузк]
обуlаюI

твльной

trхся

При составлении и
пересмотре

расписаЕия занятий

Зам.

директора по
увр

сп2.4.з648.-
20, СанПиН
1.2.з685-2l

Расписi

заняr:иi
соглz]сс

ние
(гриф
вния)

l раз в неделю
(выборочно)

Зам.

дирекгора по
увр

l}lac,cHl
хryрн,аJI

lи

l раз в неделю
(выборочно)

Зам.

дирекгора по
увр

(hacrcHl

журнал
Iи

ученическа
мебель и
оборулованl е

Оценка
соотвек
rIениче
мебели 

1

возраст}
особенн
и их рас
кпассalх,

кабинЕтi
200й поrч

гвия

кой
0сто-
JM
стям детей
тановм в

к (не менее
эщений)

2 раза в год (авryст,
январь)

Медработник СанПиН
1,2,з685-2l Журrrал

регис)тр

резул:ьт
произв(
оГо KIOH

п.lии

тов
IсTBeH

роля

Маркирr
в соотве

ростовы
покtrlат€

вка мебели
ствии с
tи

ями

Каждая партия
заместитель

директора по
Ахр

сп 2.4.3648-
20, СанПиН
1.2.з685-2l

Производстl
санитарным

енный кOнтрль з

эодержанием Tepl
1 DDrlrvJlngnng]M 9сппrсрпU-rrlrulиЕUJrtилgмпчЕUltrr^ чIр{JчиJrак
ктории, помеtщений и оборулования

,,' Ir|EFlul

I



Санитарное
состояние
помещений и
оборулования

Кратность и
качество текущей

уборки
Ежедневно

зам. |сп z.+.зо+в-
директорil по |20, СанПиНАхч |z.зtz.ц.зsgо-zс,

JГрафик TeKyr

)/бОрlцц ц

,дезинфкции
помсlщений

Кратность и
качество
генераIьной уборки

Ежемесячно, до
01.01.2024 года -
еженедельно

Зам.

диреlmора по
Ахч

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.3/2.4,з590-
20, сп
З.l/2.4.З598-20l

iКУрнал у.rега
lIроведения
генерапьной

уборки

Санитарно-
противоэпидемичес
кий режим

,,Щезинсекция

Профшlактика-
ежедневно

Зам.

директорзt по
Ахч

СанПиН
3.з686-2l

Журlrал

региOтрации
резуJIьтатов
гIризводствеI
с|го конТроля

Обследованпе -2
раза в месяц.
уничтожение - по
необходимости

Спецоргаlrиза
ция

.Щератизация

Профилакгика-
ежедневно

Зам.

директора по
Ахч

СанПиН
з.з686-2|

Обследование -
ежемесячно.
уничгожение -
весной и осенью,
необходимости

Спецорганиза
ция

Санитарное
состояние
шIощадки дIя
сбора отходов

Вывоз ТКо и
пищевых отходов

При температуре
гшюс4оСиниже-l
разв3дня.При
температуре плюс 5
оС и выше -
ежедневно

.Щворник,

региональный
оператор по

обращениlо с
тко

СанПиН
2.|,3684-2l

Журпал

региирации
резулtьтатов
производствеп

ОГО КОFПРОЛЯ

Кратность
промывки и

дезинфекции
контейнеров и
контейнерной
шIощадки

При температуре
плюс4оСиниже-l
раз в 20 лней. При
температуре п.гlюс 5
ОСивыше-lразв5

дней

Рабочие растворы
дезсредств

Содержание
лействующих
веществ

дезинфицирующих
средств

Ежедневно
Зам.

директора по
Ахч

СанПиН
2,312.4,з590-
20, сп
2.4.з648-20

Жургlал учсга
расх()дования
дезсредств

Внугренняя
отделка помещений Состояние отделки Ежеквартально

Рабочий п,э

обсrцпсиваrнию
здания

сп 2.4.з648-
20

Журпrаrr
визуального
произвqдствен
ого к()tпрля

Производственный контроль (организационные мероприятия) за безопасностью пищевой продукщпи с
применением принципов ХАССП



Срокииусловия l lОтветственны
хранения пищевой 

| 
Ежелневно 

| 
й по питанию,

про.ryкции l lкпадовщик
огчgт

Хранение пищевой
про.цукции и

продовольственног
о сырья

Время смены
кипяченой воды

Ежедневно 1 раз
каlкдые 3 часа

отвЕтственны
й по питанию

СанПиН
2.з/2.4.3590-20

l'рафиl

Темпераryра и
влФкность на скпаде

Ежедневно Кладовщик

}Курна
]ýмп,ер
()тноси

ыIa)r]н(

учета
|ТУры,
елъно

)ти

Темпераryра
ХОЛОДИJIЬНОГО

оборудования

Журна
темпер

учgга

ryры

Приготовление
пищевой
про.ryкции

Соблюдение
технологии
приготовления
блюд по
технологическим
документам

Кахдый
технологический
щикп

огветственны
й по питаllию

СанПиН
2.з12.4.3590-20

огчет

Поточность
технологических
процессов Повар

Справк

'Гемпераryра

готовности блюд
Ках<дая партия огчет

Готовые блюда

Суточнм проба
Ежедневно от
каждой партии

Повар СанПиН
2,312.4.3590-20

Ведомс )ть

Органолептическaц
оценка

Каждая партия
огвЕтственны
й по питанию

СанПиН
2.з12.4.3590-20

Журнаl

,Щата и время

реализации готовых
блюд

Каждая партия
огвЕтственны
й по питаrrию

СанПиН
2.з/2.4.з590-20

Журна.г

Обработка посуды
и инвентаря

Содержание

действующих
веществ

дезинфицирующlос
средств в рабочих
растворах

Ежедневно Медработник
СанПиН
2.312.4.з590-20

Журtrшl

Обработка
инвентаря дIя
сырой и готовой
проryкции

Ежедневно
огветственны
й по питав,ию

СанПиН
2.з12.4.з590-20

огчgг

ПРОИЗВОдСтвенный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников

гигиеническая
подготовка

работников

IIрохождение

работником
r,игиенической

а.ттестации

Для
работников пищебло
ка - ежегодно.

.Щля остапьных
категорий

работников-lразв
2 rола

Спеrшалист по
кадрам

сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.з12.4.з590-20

кни)кки

u

ские

ть
l



медOсмотов

Обlлtеlл,tя

Личные
медиLинские
книжки

7. Перечпш
а) ПеречеНь объектов пропзводственного контроля, представJlяющшх потенцпаJIьную опасность длr]
п средЫ его обптаПшя, в отношIенпп которых пеобходпма органпзация лабораторпых шсследопlанпй,
пспытаппй:

Кратлlосгь

Пищеблок

(лабораторные

исследования и
испытания за
безопасностью
пищевой
продукции с
применением
принципов
хАссп) Коrгроль

состояние
работников

Количесlво

работникрв
пищеблока с
инфекциgнными
заболеваr|иями,

Медработник СанПиН
2,з/2.43590-2о| журlrал

(сотllулники)

Медосмотр

Прелварительный -
при
трудоустройстве;
периодический -
ех(егодно

Медработник

сп 2.4.3648-
20, СанПиН
2.3/2.4.3590-
20, приказ
Минздрава от
28.01.202l Ns
29н, приказ
Минздрава,
Миrrгрула от
з1.12.2020}lь
988н/1420н

Ведсlмость

коктроля
своеlзремен
и прOхожден]
медосмOтров

обуT ения

Профилакгика
заболеваний "*""-[

По национапьному
календарю
профшактических
прививок и при
наличии решения
санврача _ по
каJIендарю

профилакгических
прививок по
эпидемическим
показаниям

Медра,ботник
сп2.4.з648-
20, СанПиН
2.3/2.4.з590-20

нщшачеппе
помещепий

Вшд и цокдзетqllп
шсспФдоваIlпя

место/объекt
псспедовашIIя

(обшедовапия)

объем
(колrrчество,
чпспо точек
lIлп проб)

Микробиологические
исследования проб готовых
блюд на соотЕетствие
требованиям 0анитарного
законодательФтва

Са.rrаты, сладкие
блюд& напитки,
вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда

2 - 3 блюда
исследуемого
приема пищи

l раз lB кмрl,ал

соответствие }rимического
Сугочный рацион
питания

витаминизацriи блюд
Трсгьи блюдд 1бiлюдt> 2 раза в год

поврех(дениями

Ежедневно

Калорийность, вьIход блюд и

l раз ll год



Микробиолс
исследовани
наличие сан]

покil}ательн(
(БгшI)

гические

I смывов на
тарно-
й микрофлоры

объекты
производственного
окружения, руки и
спецодФцда

персонала

l0 смывов piЦl в год

Микробиоло
исследована
наличие возб
иерсиниозов

,ические

Iсмывов на

удителей

Оборудовани,е,
инвентарь в
овощехранил]ищах и
скпадах хранения
овощей, цехе
обработки окrщей

5 - 10 смывов р{lз в год

Исследовани
н{lличие яиц

I смывов на
,ельминтов

Оборудованиrэ,
инве}Iтарь, тара, руки,
спецодежда
персона.ла, сырые
пищевые проlryкты
(рыба, мясо, зелень)

l0 смывов раз в год

Исследовани
на cooTBeTcтl
санитарньtх I

гигиеническл

химическим
микробиолог
показателям

t питьевой воды
ие требоваlrrrям
орм, правил и
к нормативов по
t

шеским

Питьевая водal из

разводящей сеги
помещений: моечных
столовой и куконной
посуды; цехах,:
овощном, холOдном,
горячем,

доготовочном
(выборочно)

2 пробы

по химическим
показателятмt -1разв
ГоДl

микцlбиолоrическим
показателям,-2разаl
год

Исследовани,
микрокJIимат
производств€
помещений (,

кратность обt

относительна

параметров
t

{ных
емпература,
leнa возд)д(a,

l влажность)

рабочее место 2 точки
2 раза в год (в

холодный и трплый
периоды)

Исследованиr
искусственно
в производст]
помещения

уровня
i освещенности
енных

Рабочее Meclo 2 точки
l раз в год втемное
время сугок

Исследованиt
производстве
помещениях

уровня шума в
Iных рабочее место 2 точки

1 раз в год, at также
после рекон{:трукции
СИСТеlИ Веrrrl,ШЯЦИИ ;

peмoнlTa оборудовани
являIощегосяl
источником lIIyMa

Учебные и

рабочие
кабинсгы

Оценка параN

микрокJIимат
(темпераryра
обмена возду
относительна

етров

кратность
,а,

l влажность)

Классыо кабинеты,
спортивный зал,

мастерские

Не менее l0%
помещений

2 раза в год {.в

холодный и rcплый
периоды)

Рабочие места (за

искJIючением рабочих
мест пищеблока)

10% рабочих
мест (по 2
точки)

1 раз lB год



Оценка состояния воз.ryшной
среды помещений
(аэроионный с,остав возд5rха)

Кпассы, кабинеты,

кJIассы ПЭВМ,
мастерские,3алы
споргивный,
музыкальный,
библиотека

Не менее l00lo

псlмещений

После ремонтных
работ, установки ново
мебели, поhJ/пки книr,

Помещения с
орггехникой,
кондиционерами,
принудительной
вентиляцией

1 проба

l раз в год и при
покупке новrсй

орпгехники, ПЭВМ,
ремонта

Контроль уровня
искусственной освещlэнности,

коэффициент пульсацли

trGrассыо кабинеты,
оборудованные
персонаJIьными ЭСО,
мастерские, зalлы

спортивный,
музыкалlьный

Не менее 20оlо

помещений
l раз в год, в темное
вреil,lя сугок

Оценка парамегров
электрическиь магншгньtх,
элекгромагни:гl{ых по.пей

классы и кабинgгы с
ЭСО, мастерские (при
наJIичии ЭСО)

Не менее 20оlо

кпассов и
кабинетов,
l00%
мастерских

1 раз в год

Оценка параметров ццFма
классы и кабинеты с
ЭСО, мастерские

Не менее 10%

помещений,
по,цJIежащI4(

оценке

lраlв2года

Оценка ypoBHeii вибраrции Мастерские Все помещения lраlв2года,
б) Перчепь скоропортящпхся продукI,ов, которые представJIяют потепцпаJrьшую опасшость: *ебпр смега"q
молоко, трубочки с кремом.
в) Перечепь доJI2кшостей работшшков, подл€rкащпх медпцшнскцм осмотрам, професспопальпой гrrгиешическоi
подк)товке п аттgстацпп.

Профессия
количествсl

работниковl

Харакгер производпмых

работ и вредный факгор

KpaTrrocTb

МеДОС!}tОТРа

Кратносгl

подготовк

Педагоги 40

Работы в образовательных организациях

l раз в год
lразв2
года

Перенапряжение голосового

аппарата, обусловленное

про(lессиона.llьной деятельностью

,Щиректор I

Работы в образовательньtх организациях

l раз в год
lразв2
года

Зрительно напрякенные работы, связанные
с негlрерывным слежением за экраном
виде,отерминаJIа

заместитель
директора по АХЧ 1

Работы в образовательньж организациях

l раз в год
1 разв2
г()да

Подт,ем и перемещение груза вручЕую

Рабога, свя:вЕная с мышечным напряжением



.ЩолопризводитЕль l Работы в образовательных организациях l раз:в год
l раз в2
года

работники
пищеблока 5 Работы в образовательньж организациях l раз;в год ежегодно

г) Перечень форм учета п отчетн()сти, Jrстановленной действующим законодательством по вопрOсам, свя3анным (
осуществJIением производственн()го контроля.

Наименование форм учетiп п

отчетности

Периодичность

заполнения
OTBeTcTlBeHHoe лпцо

Журнаlr учета темпераIчрного режима ц

холодпгlьном обоDудовании
Ежедневно огвЕтс,твенtrый по

питанию

Журна.гl учета температуры и влажностлI в склrцскI4(
помещениях Ежедневно ответс,гвенrrый по

питанию

['игиенический журнш (сотрудники) Ежедневно перед начuIом

рабочей смены работников
Медработнлlк

l}едомость контроля за Dационом пlтгания Ежедневно Медработнлlк

f'рафик смены кипяченой воды Не реже l раза кахдые 3
часа

огвЕтс,гвенный по
питани.ю

Журнал регистрации результатов производственного
коrпроля По факry ,Щирекгор

Журнал учЕга расходования дезсредств Ежедневно Зам. директrrра по АХЧ

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно огвgтс:гвенный по
питанию

Журна.гl rrета проведения генераьной у,борки Ежемесячно Зам. дирекпlра по АХЧ

Гигиенический курнал (сотрудни ки) Ежедневно медрабiотник

Ведомость коFrгроля своевременности прохождения
медосмOтров и гигиенического оtiученшl По факry Специалист по кадрм

Классный журнаJI
1 раз в неделю

(выборочно)
Зам. диlрекгсlра по УВР

д) Перечень возмо2кных аварпйньШ СПТУiПЦIrй, связанных с остановкой
при3водства, нарушепиямп технOлоrическпх процессов, иных создающих угрозу санитарно-
эпrцемиологическому благополучию нас:елешия сшцIаций, при вознlлкновенпи которых осущестI}Jlяgl,ся
информирОвание насеJIения, органоВ месхного самоуправJIенпя, органов, уполномоченных
осуществJIять государственныЙ санитарно-зпrцемиологический надзор.

Перечень возмо2кных

аварпйных ситуаций

Первоочередные меропрпятия,

направJIенные на ликвидацпю

огвgгgгвеншое

ДОJI2КНОСТПОG ЛНЦО



Пожар
Сообщить в пожарную сrryокбу,

вывести людей в безопасное место,
использовать огнетушители

Первый обнарухtивший

Перебои в подаче

элекгроэнергии в работе

систем водоснабжения,

канализации, отоIUIения,

печи

Сообщи:гь в соOтветствующую сrrужбу Зам. диреlктора по.ДХЧ

Нарушение изоляции,

обрыв элекгропроводов

Сообщить в соответствуюцýiю
с.тryокбу, заменить элекгропроводц Зам. диреlrгораr по,ДХЧ

Дру."е аварийные

с}rryации
Сообщить в соответствуюцý/ю службу

З".^"р":"рrrпо АХЧ

отвgгственныii по

питанию

.Щиректор
Програlиму разработаirи :

Заместrгель дирекгора по АХЧ

огвgrственный по пI,tтанию

согласовано:

Специалист по кадрам

/
,/!

*' ,"

Горлиеlпко Н.В.

Гурова Е.С.

Беликова И.В.,fr'e*tla*эfu


